EMBUTIDOS LASECA, S.L. Poligono Industrial C/Rioja A-01 E

Teléfono 976199029
R.S.1.10.02936/Z - R.S.1. 40.8059/Z 50500 TARAZONA (Zaragoza) :5-":
R.I.A.50/40.919 Web: www.embutidoslaseca.com

EMBUTIDOS C.I.F. B50074780 E-mail: embutidos@embutidoslaseca.com E H

Ficha técnica del producto: 302 Mortadela Italiana

Codigo de Barras: 8436007523020

INGREDIENTES: Magro de cerdo (62%), agua, fécula de patata, proteina de SOJA, sal , azlcares,
especias, emulgentes (E-450, E-451 y E-452), potenciador del sabor (E-621), antioxidante (E-301),
conservante (E-250) y colorante (E-120) SIN GLUTEN /NI LACTOSA

VALOR NUTRICIONAL: Aprox. cada 100 gr.

Valor energético........ceevvereveeeereeerereeeseeesnenens 1014,9 kj/ 244,5 Kcal.
Grasa total.....cceeeeevienenenieeeeeee 19,3 g.

Acidos grasos saturados............cceceveveerreerennnn. 6,9 g.

Hidratos de carbono........cccoceevcievnierneennieennen. 8,6 g.
AZUCATES....veveeereereeeiereieteieesesseeeesseseessesesesenes 0,9g.
PrOteINAS...ccveveeiereeeiereteeete e 9,0g.
Sl 23g

PRESENTACION: Embutidos en tripa artificial redonda de calibre 110 mm,
en piezas de 2,8 Kg aprox.

CONSERVACION: En régimen de frio de 0° a 5°C
CONSUMO PREFERENTE: 6 meses desde su fabricacion
SERVICIO: Envasado en cajas de cartdn, con 2 piezas por caja.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS: Ph oscila entre 5,4y 6,5y aw 0,970

CARACTERISTICAS FiSICAS: Pasta de carne picada muy fina en cutter, embutida y cocida.



