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 345 Salchicha Frankfut Magnum 

Bacon Queso

INGREDIENTES: Magro de cerdo (36,2%), (Queso 6%, leche pasteurizada de vaca, sal, 

cloruro cálcico (E-509), conservador (E-1105), derivado de HUEVO, cuajo, fermento LÁCTICO),

(Bacon 6%, panceta de cerdo (84%), agua, sal, azúcares, fécula de patata, emulgente (E-407),

proteína de SOJA, especias, potenciador de sabor (E-621), antioxidantes (E-331, E-301), 

conservante (E-243, E-250)), (salchicha, agua, fécula de patata, sal, proteína de SOJA, 

especias (MOSTAZA), emulgente (E-450), potenciador del sabor (E-621) y 

conservadores (E-250, E-262ii), sabor ahumado 

                                                                                                                                                                             SIN GLUTEN
VALOR NUTRICIONAL:  Aprox. cada 100 gr.

Valor energético................................................ 919,8 kj/ 221,2 Kcal.

Grasa total......................................................... 16,3 g.

Ácidos grasos saturados................................... 7,0 g.

Hidratos de carbono......................................... 7,0 g.

Azúcares............................................................ > 0,75 g.

Proteínas........................................................... 11,67 g.

Sal...................................................................... 2,8 g.

PRESENTACIÓN: Piezas de 19 cm. Envasadas al vacío en bolsas de 4 unidades, 

con peso aprox. de 0,200 Kg.

CONSERVACIÓN: En régimen de frio de 0º a 5ºC

CONSUMO PREFERENTE: 6 meses desde su fabricación, si el producto esta fuera de su 

envase original (envasado al vacío), también su vida útil es de 6 meses

SERVICIO: Envasado en cajas de cartón, con 4 bolsas por caja.

CARACTERÍSTICAS FISICOQUÍMICAS: Ph oscila entre 5,4 y 6,5 y aw 0,950

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS: Pasta de carne picada muy fina en cutter, embutida y cocida.


