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Ficha técnica del producto: 452 Fiambre de pechuga de pavo
Codigo de Barras: 8436007524522

INGREDIENTES: Pechuga de pavo (61%), agua, sal,fécula de patata, azlcares, proteina de SOJA,
especias, emulgentes (E-450 y E-407), especias, potenciador de sabor (E-621),
conservante (E-250, E-243, E262ii), colorante (E-120) y antioxidante (E-301, E-331)

SIN GLUTEN
VALOR NUTRICIONAL: Aprox. cada 100 gr.
Valor energético........ceevvereveeeereeerereeeseeesnenens 248 kj/ 59 Kcal.
Grasa total.....cceeeeevienenenieeeeeee <0,5g.
Acidos grasos saturados............cceceveveerreerennnn. <0,5g.
Hidratos de carbono........cccoceevcievnierneennieennen. 3,7g.
AZUCATES....veveeereereeeiereieteieesesseeeesseseessesesesenes 2,6g.
PrOteINAS...ccveveeiereeeiereteeete e 11,0 g.
Sl 2,7g

PRESENTACION: Piezas con forma de ave, en bolsa de pldstico,
con un peso aprox. de 4,4 Kg

CONSERVACION: En régimen de frio de 0° a 5°C

CONSUMO PREFERENTE: 6 meses desde su fabricacion

SERVICIO: Envasado en cajas de cartdn, con 1 pieza por caja.
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS: Ph oscila entre 5,4 y 6,5y aw 0,974

CARACTERISTICAS FiSICAS: Pechuga de pavo, limpia de cartilagos y nervios,
totalmente desgrasada, modeladay cocida



